Załącznik nr 1

TERMINY I MIEJSCA:
Miejsca oraz terminy wskazane są w poniższej tabeli. Łączna ilość osób 1392. Każda placówka to 15 uczestników oraz jeden opiekun. 
	termin
	miejsce
	liczba jednostek
	liczba osób
	suma osób
	suma osób w danym miejscu

	11.09.2020
	Szczecin i okolice (do 30 km
	5
	16
	80
	240

	maj i czerwiec 2020
	
	10
	16
	160
	

	czerwiec 2020
	Pogorzelica
	3
	16
	48
	48

	maj 2020
	Niechorze
	1
	16
	16
	16

	czerwiec 2020
	Płotkowo
	4
	16
	64
	64

	czerwiec 2020
	Gryfice
	8
	16
	128
	128

	30.04.2020
	Toruń
	1
	16
	16
	16

	01.05.2020
	Darłowo
	1
	16
	16
	16

	15.05.2020
	Kędzierzyn (woj. Zachodniopomorskie)
	3
	16
	48
	64

	05.06.2020
	
	1
	16
	16
	

	08.05.2020
	Stołpie (woj. lubuskie)
	1
	16
	16
	16

	15.05.2020
	Biały Bór
	1
	16
	16
	32

	czerwiec 2020
	
	1
	16
	16
	

	08.05.2020
	Dąbki
	1
	16
	16
	16

	11.09.2020
	Żelimucha
	1
	16
	16
	32

	26.06.2020
	
	1
	16
	16
	

	19.06.2020
	Piecnik
	2
	16
	32
	32

	czerwiec 2020
	Pszczelnik
	4
	16
	64
	80

	sierpień 2020
	
	1
	16
	16
	

	lipiec 2020
	Okno
	1
	16
	16
	16

	kwiecień 2020
	Trzebież
	4
	16
	64
	64

	26.06.2020
	Świętouść
	10
	16
	160
	192

	17.07.2020
	
	2
	16
	32
	

	06.06.2020
	Juchowo
	6
	16
	96
	96

	23.04.2020
	Cieszyno
	4
	16
	64
	64

	maj 2020
	Wilcze Laski
	1
	16
	16
	16

	czerwiec 2020
	Jarosławiec
	3
	16
	48
	64

	sierpień 2020
	
	1
	16
	16
	

	maj 2020
	Koszalin i okolice (do 30 km od Koszalina)
	4
	16
	64
	64

	czerwiec 2020
	Szklarska Poręba i okolice (do 30 km od Szklarskiej Poręby)
	1
	16
	16
	16

	razem: 
	1392


LICZBA UCZESTNIKÓW: 

GRUPA: maksymalna liczba uczestników to 87 placówek x 15 uczestników + 1 opiekun na grupę.
Ostateczna liczba uczestników może ulec zmianie – zostanie ona ostatecznie potwierdzona najpóźniej 3 dni przed planowanym przyjazdem.
ZAKWATEROWANIE:
Wymagania dotyczące zakwaterowania: 

· baza namiotowa z węzłem sanitarnym
· baza noclegowa musi posiadać świetlicę, która może pomieścić przewidywaną liczbę uczestników
· uczestnicy muszą mieć dostęp do lodówki, w której będą mogli przechować pakiety żywnościowe na śniadania i kolacje

WYŻYWIENIE:
Wymagania dotyczące wyżywienia:
· wykonawca zobowiązany jest do przedstawienia pełnego menu obiadowego do akceptacji Zamawiającego, co najmniej na 10 dni przed przyjazdem grupy uczestników
· na śniadania i kolacje wykonawca zakupi i dostarczy na miejsce, w którym odbywał się będzie biwak poniższe artykuły żywnościowe, z których uczestnicy samodzielnie przygotują posiłki:
· śniadanie - poniższe artykuły żywnościowe stanowią zapotrzebowanie dla grupy 16 osobowej na cały biwak tj. śniadanie w sobotę i niedzielę:
· 6 bochenków chleba (3 szt. pieczywo jasne, 3 szt. pieczywo ciemne), 
· ser żółty w plasterkach – 1 kg, 
· wędlina w plasterkach (szynka, kiełbasa krakowska sucha, pierś z indyka) - 1 kg, 
· dżem owocowy wielosmakowy (wykonawca zapewni co najmniej 4 różne smaki) - 6 szt. słoików 250 ml,
· serek kanapkowy śmietankowy nietopiony - 4 szt, 
· masło - 4 kostki 250 g, 
· warzywa: 
· pomidor – 10 szt., 
· ogórek zielony świeży - 4 szt., 
· sałata - 2 szt., 
· rzodkiewka – 4 pęczki, 
· papryka czerwona – 6 szt.,  
· herbata czarna w torebkach – 30 szt.
· cytryna – 8 szt.
· sok malinowy do rozcieńczania – 2 butelki po 420 ml,
· woda niegazowana, baniaki 5 litrowe – 2 sztuki.
· obiad: minimalne wymagania: możliwość wyboru z co najmniej 2 rodzajów dań (jedno mięsne, jedno bezmięsne), 2 rodzajów surówek, 2 rodzajów zup. W ramach obiadu podane zostaną napoje: woda gazowana i niegazowana, kompot. 
określenie minimalnej gramatury dań gorących dla jednego uczestnika:
· zupa – 300 ml,
· mięso – 150 g,
· sos do mięsa – 20 g,
· bukiet surówek – 150 g,
· ziemniaki/ryż/frytki – 200 g.
· kolacja - poniższe artykuły żywnościowe stanowią zapotrzebowanie dla grupy 16 osobowej na cały biwak tj. kolacja w piątek i sobotę
· 6 bochenków chleba (3 szt. pieczywo jasne, 3 szt. pieczywo ciemne), 
· ser żółty w plasterkach – 1 kg, 
· wędlina w plasterkach (szynka, kiełbasa krakowska sucha, pierś z indyka) - 1 kg, 
· dżem owocowy wielosmakowy (wykonawca zapewni co najmniej 4 różne smaki)
 - 6 szt. słoików 250 ml,
· serek kanapkowy śmietankowy nietopiony - 4 szt, 
· masło - 4 kostki 250 g, 
· warzywa: 
· pomidor – 10 szt., 
· ogórek zielony świeży - 4 szt., 
· sałata - 2 szt., 
· rzodkiewka – 4 pęczki, 
· papryka czerwona – 6 szt.,  
· herbata czarna w torebkach – 30 szt.
· cytryna – 8 szt.
· sok malinowy do rozcieńczania– 2 butelki po 420 ml
· kiełbasa ogniskowa – 32 szt. ,
· woda niegazowana, baniaki 5 litrowe – 2 sztuki.
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