
Załącznik nr 1

Wymagania dotyczące wyżywienia:

1. Wykonawca zobowiązany jest do przedstawienia pełnego menu przewidzianego na każdy dzień do akceptacji Zamawiającego, co najmniej na 10 dni przed przyjazdem grupy uczestników.

2. Każdego dnia Wykonawca zapewnia inne menu z uwzględnieniem poniższych sugestii Zamawiającego:

a) Obiad: minimalne wymagania: możliwość wyboru z co najmniej 2 rodzajów dań (jedno mięsne, jedno bezmięsne), 2 rodzajów surówek, 2 rodzajów zup. W ramach obiadu podane zostaną napoje; woda gazowana i niegazowana, kompot. 

b) określenie minimalnej gramatury dań gorących dla jednego uczestnika:

· zupa – 300 ml,

· mięso – 150 g,

· sos do mięsa – 20 g,

· bukiet surówek – 150 g,

· ziemniaki/ryż/frytki – 200 g,

· kompot – 200 ml.

c) Podwieczorek: owoc

Nielimitowany dostęp do napojów podczas trwania wyjazdu: gorąca herbata, kawa, soki, woda gazowana i niegazowana, całodobowy dostęp do wrzątku i herbaty 
d) Podczas trwania wyjazdu, w sobotnie popołudnie wykonawca zorganizuje słodki poczęstunek dla uczestników, określenie minimalnej gramatury dań gorących dla jednego uczestnika:

· Ciasto  - 150 g

· Gorąca herbata, kawa, soki, woda gazowana i niegazowana
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